hotel & restaurant

olympia




Liebe Gaste

Willkommen im Olympia — einem Ort, an dem Genuss, Geselligkeit und
mediterrane Lebensfreude zusammenkommen.

Mit viel Liebe zur traditionellen Kiiche, hochwertigen Zutaten und
echter Gastfreundschaft servieren wir Gerichte, die nach Urlaub,
Sonne und gemeinsamen Momenten schmecken.

Von aromatischen Vorspeisen Uber frisch zubereitete Spezialitdten
bis hin zu ausgewahlten Weinen und mediterranen Klassikern — bei
uns steht der gemeinsame Genuss im Mittelpunkt. Ob mit Familie,
Freunden oder zu zweit: Wir mdchten, dass ihr euch bei uns wohlfuhlt,
abschaltet und den Moment einfach geniefit.

FUr Gaste, die langer bleiben mdchten, bieten wir au3erdem
gemdutliche Hotelzimmer direkt vor Ort an. Unser Team berat euch
gerne zu den Ubernachtungsmdglichkeiten.

»Gutes Essen verbindet Menschen - und genau dieses Gefihl
mdchten wir mit euch teilen.”
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Aperitit

Aperol Spiitz

Aperol | Prosecco | Soda | Orange

6.9

SO

Lillet Vildberry
Lillet Blanc | Schweppes Wildberry | Beeren

7.9

OO
Hugo
Prosecco | Soda | Holunderblitensirup | Limetten | Minze

7.9

SO

Mar tini
Bianco oder Rosso | 5 ¢l

5.2

SO

Quzo Babatzim
aufEis|2cl

3.5

SO

Hausgemachte Limonade
Holunderfrische, Blue Limo oder Red Sun | 0,4 |

SRY

SO

rragolino
Prosecco mit Waldbeergeschmack | 0,4 |

SRY




Suppen

Tomatencremesuppe © 6.9
Mit ausgewahlten Krautern und Sahne verfeinert

Hiihnersuppe 79
Mohren - Sellerie - frischen Krautern - Reis

Kalte Vorspeisen

Oliven »Kalamata« ¢ 5.9
Olivendl - Zwiebeln - Oregano

Tirokafteri 8° 6.9
Schafskédsecreme mit frischen Krautern -
Peperoni - Paprika

Tarama *'0! 6.9
Hausgemachter Kaviarmousse

Feta Natur 8¢ 8.9
Griechischer Schafskése - Olivendl - Oregano

WVir empfehlen

Knoblauchbrot ¢ 59
Mit Krdutern nach Art des Hauses

Pikilia fiir Zwei "'© 19.9
Eine Kreation aus warmen und kalten mediter-
ranen Vorspeisen

Saganaki A'CCK 8.9
Gebackener panierter Feta

Gegrillte Peperoni ¢ 8.9
Mit Tzatziki und Knoblauchkrautern

Bruschetta "'c¢ 8.9
Tomaten - Olivendl - Knoblauch - Zwiebel -
Petersilie

Tzatziki ©° 6.5
Joghurt - Gurken - Knoblauch - Olivendl

Scampi Krasato ©¢ 129
Gebratene Garnelen in Weif3weincremesofle




Warme Vorspeisen

Muscheln aus der Pfanne 26N 1.9
Zwiebeln - Peperoni - Tomaten - Knoblauch - Schafs-
kase in einer pikanten Cremesofle

Scampi a la Chef ¢ n9e
Delikate Spezialitdt nach Art des Hauses

Dicke Bohnen © 9.4
In TomatensofBe mit Schafskidse im Ofen tGberbacken

Gebratene Auberginen (mehliert) A©6:8 8.9
Mit Tzatziki und Knoblauch garniert

Gebratene Zucchini (mehliert) A1cc8 89
Mit Tzatziki und Knoblauchkrautern

Salate

Kota Salata ¢~ 15.9
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet auf gemischtem Salat -
Rucola - Apfel-Honig-Senf-Vinaigrette

Bauernsalat ©° 1.9
Traditionell griechisch mit Tomaten - Gurken - Zwiebeln -
Oliven - Peperoni - Schafskase

Garida Salata 5°¢- 12.9
Scampis in Butter gebraten auf gemischtem Salat

- Rucola - Schafskase - mit Apfel-Honig-Senf-Vinai-
grette

Gyros Salat - 129
Gyrosfleisch auf gemischtem Salat - Rucola - Apfel-
Honig-Senf-Vinaigrette

OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO

Champignons in Metaxasofle ©+¢ 10.9
Geflllt mit Spinat und Schnittk&se Uberbacken

Dolmades ©* 8.9
Geflllte Weinblatter mit Hackfleisch - Reis -
Zitronenrahmsofie

Spanakopitakia "¢ 8.9
Blatterteig mit Spinat und Schafskase gefillt

Uberbackener Kise 645 9.4
Tomatenspalten - Zwiebeln - Oliven - Peperoni - Knob-
lauch verfeinert

.....

EH OIS



WVir empfehlen

Gyros Spezial A'¢¢ 209
Gyros - Tomaten - Zwiebeln - Fetakase - Meta-
xasof3e - Schnittkése - kretanische Kartoffeln -
Beilagensalat

Makkaroni Solomos #'°¢ 17.9
Makkaroni - Lachsfilet - frisches Gem(ise - Hum-
mercremesofie - Beilagensalat

Aus dem Ofen

Kritharaki mit Tomatensofle '8 15.9
Reisnudeln - Hacksteak - Tomatensof3e - Schnittk&se -
Beilagensalat

Bifteki liberbacken #'¢ 21.9
Hacksteak geflillt mit Schafskése - Zwiebeln - Toma-
ten - Metaxasofle - Petersilienkartoffeln - Peperoni -
Schnittkase - Beilagensalat

Andros-Pfanne "¢ 19.9
Hahnchenfiletspitzen - Rigatoni - Metaxasofe - Schnitt-
kase - Beilagensalat

Gemiisepfanne ©¢ 15.9
Verschiedenes Gemduse - Metaxasof3e - Schnittkase -
Beilagensalat

Soufla Feta "¢+ 259
Hauchdtinne Schweinefleischroélichen gefillt mit
Schafskase auf SpieR - Paprika - Zwiebeln - Cham-
pignon- oder Metaxasofie - kretanische Kartoffeln -
Beilagensalat

Gyros (Unsere Spezialitat) ©+° 17.4
Gyros - Tzatziki - kretanische Kartoffeln -
Beilagensalat

Aus der Pfanne

Athen-Pfanne ©48 18.9
Gyros - Metaxasofde - Schnittkase - Pommes frites -
Beilagensalat

Olympia-Pfanne "¢ 19.9
Rigatoni - Schweinefiletspitzen - Metaxasofie -
Schnittk&se - Beilagensalat

Delphi-Pfanne #'¢48 249
Lammfiletspitzen - Champignons - Metaxasofie -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Ko6nigspfanne A8 219
Schweinefilet - Champignons - Zwiebeln - Paprika -
Rotweinrahmsofe - kretanische Kartoffeln -
Beilagensalat

Makkaroni Lachanika #'® 15.9
Makkaroni - frisches Gemuse - Beilagensalat

Zum Mitnehmen? Dafar berechnen wir
eine Verpackungspauschale von 1€.

4



OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO0

rilets & Steak

Bifteki A'¢

Hacksteak gefllit mit Schafskése - Peperoni -
Zwiebeln - Tomaten - kretanische Kartoffeln -

Krauterbutter - Beilagensalat

Gyros Freskato (lauwarm serviert) ©+8

Gyros - Rucola - Zwiebeln - Fetakéase - Olivendl -

kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Gyros Kaftero 5°¢

Gyros - Schafskése - Tomaten - pikante Sof3e -

kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

20.9

18.9

19.9

SouvlakiA'© 18.9
Zwei marinierte Fleischspiefle - Tzatziki -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Rinderleber ' 16.9
Zarte Rinderleber - Réstzwiebeln - Apfelring -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Suzukakia A'C4 18.9
Saftige Hacksteaks - Metaxasof3e - kretanische
Kartoffeln - Beilagensalat

Schweinelende »Metaxa« ' 19.9
Zarte Schweinefiletlende - MetaxasoBe - kretanische
Kartoffeln - Beilagensalat

Schweinesteaks »Manitaria« A'"C4 19.9
Schweinesteaks - Champignon- oder Metaxasofie -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

KOO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO



Lamm

Lammfilet Gorgonzola © 249
Medium gegrillt - Gorgonzola-K&sesofe -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Lammfilet Knoblauch © 24.9
Medium gegrillt - Knoblauchcremesofe -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Lammfilet Grill © 239
Saftig gegrillt - Krduterbutter - Zitrone -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Paidakia "¢ 239
Gegrillte Lammkoteletts - Zitrone - Tzatziki - kreta-
nische Kartoffeln - Beilagensalat

Lammhaxe © 229
Langjéhrige Rezeptur - mit eigener So3e im Ofen
Uberbacken - wahlweise mit Knoblauchkartoffeln,
Pommes frites, Reis, dicke Bohnen oder Kritharaki -
Beilagensalat

Geflugel

Gefiilltes Hihnchenbrustfilet ©¢ 229
Spinat und Schnittkdse in Gorgonzola-Késesofe -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Hahnchenbrustfilet Gorgonzola ¢° 219
Gegrillt mit Gorgonzolakasesofle - kretanische
Kartoffeln - Beilagensalat

Hahnchenbrust Manitaria #'F¢# 219
Gegrillt mit Champignon- oder Metaxasofle -
kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Hahnchenbrust Klassik #'° 19.9
Gegrillt mit Zitrone und Krauterbutter - kretanische
Kartoffeln - Beilagensalat

Kota Orange © 219
Zartes Hadhnchenbrustfilet in der Pfanne gebraten in
einer Orangencremesofie - Butterreis - Beilagensalat

Kota Fourno "8 219
Hahnchenbrustfilet mit Metaxa Sauce und Kase
Uberbacken - kretanische Kartoffeln - Beilagensalat
Optional mit Ananas +1.0

Kota Schnitzel /' 19.9
Hahnchenschnitzel - Metaxasof3e - kretanische
Kartoffeln - Beilagensalat

OO OO OO OO OO



Onsere Platten

Fino Teller 48 18.9
Gyros - SouvlakispieB - Tzatziki - kretanische Kartof-
feln - Beilagensalat

Korfu Platte ©4¢ 19.9
Gyros - saftig gegrilltes Steak - Souvlakispief -
Tzatziki - kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Odysseus Platte ¢4 219
Gyros - Rinderleber - Zwei Hacksteaks -
Tzatziki - kretanische Kartoffeln - Beilagensalat

Trikala Platte (fiir 2 Personen) ©C4' 47.8
Zwei Suzuki - Zwei Souvlaki - Zwei Lammkoteletts -
Gyros - Tzatziki - kretanische Kartoffeln -

Zwei Beilagensalate

WVir empftehlen

Solomos Lachsfilet gegrillt #°¢ 239
Knoblauch-Sahnesofe - Petersilien-
kartoffeln - Gemuse - Beilagensalat

Metaxa Platte ©/¢ 239
Gyros - Souvlakispief3 - Hacksteak - Lamm-
kotelett - Tzatziki - kretanische Kartoffeln -
Beilagensalat

risch und
Meeresfriuchte

Garides Fournato #'20¢ 21.9
Garnelenschwanzchen in Olivendl mit Tomaten und
Knoblauch im Ofen gebacken - Feta-Chili-Wrfel -
Petersilienkartoffeln - Gemdise - Beilagensalat

Baby-Kalamaris #'>cN 219
In der Pfanne gebraten (mehliert) - Tarama -
Petersilienkartoffeln - Gemdise - Beilagensalat

Scampi gegrillt 8°° 219
Gegrillte Garnelen - Tarama - Petersilienkartoffeln -
Gemlse - Beilagensalat

Fischplatte #'80C 249
Scampis - Baby-Kalamaris - Lachsfilet - Knoblauch-
krauter - Tarama - Petersilienkartoffeln - Gemise -
Beilagensalat

Zanderfilet in Weiflweinsof3e #'°° 21.9
Cremige WeiBBweinsofle - Petersilienkartoffeln -
Gemduse - Beilagensalat

Zanderfilet in Butter gebraten ¢ 20.9
Petersilienkartoffeln - Gemduse - Beilagensalat



Beilagen

Pommes Frites "'

Kretanische Kartoffeln *'
Mit Knoblauch gratiniert

Pita 2~
Fladenbrot mit Knoblauchkrdutern

Tomatenreis/Butterreis/Kritharaki
Gemischtes Gemiise

Sof3e nach Wahl

Metaxasof3e 4 - Champignonsofie A47¢ .

Gorgonzolasofle ©

Brotkorb

Ketchup oder Mayonnaise

4.4

4.9

3.1

39

5.9

4.9

1.5

car die Kleinen

Schnitzel #'°

7.9

H&hnchenschnitzel mit Pornmes frites, Ketchup und Mayon-

naise

Rigatoni 84'¢

7.9

Mit TomatensoBe, und Schnittkadse © Gberbacken

Gyros Teller #
Mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise

Fischstidbchen A'°°

Mit Pommes frites, Ketchup und Mayonnaise




Dessert

Griechischer Joghurt Alfa "

Mit Honig, WalnUssen und Zimt

7.9

OOOOOOOOOO

Galaktoboureko hausgemacht ¢

Blatterteigspezialitat, mit einer GrieBcremefillung serviert mit
Vanilleeis ® und heifen Himbeeren

RRY

OOOOOOOOOO

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren 2°
8.9

SOOOOOOOOO

Schoko-Souffle mit Vanilleeis *
7.9

Nescafe frappe *°

Ein ganz besonderer griechischer Eiskaffee
mit Vanilleeis oder Milch

6.9

SO

rreddo Cappuccino ®°

Ein ganz besonderer griechischer Eiskaffee
Mit Espresso, Eiswtirfel , Cremigem kalt Milchschaum und Zucker,
Zubereitet auf griechische Art

6.9




Zusatzstofie und Allergene

1 Mit Farbstoff Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
2 Mit Konservierungsstoff Al Weizen
3 Mit Antioxidationsmittel A2 Roggen
4  Mit Geschmacksverstérker A3 Gerste
5 Geschwefelt A4 Hafer
6 Geschwaérzt A5 Dinkel
7 Mit Phosphat A6 Kamut
8 Mit Milcheiweif3 B Krebstiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
9 Koffeinhaltig C Eier sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
10 Chininhaltig D Fisch sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
1 Mit SGBungsmittel E ErdnUsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
F  Sojabohnen sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
G Milch sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
| Sellerie sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
J Senf sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
K Sesamsamen sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
L Schwefeldioxid und Sulfite
M Lupinen sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
N Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse



